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Eimali Borek

Malzemeler :

12 adet hazir milféoy hamuru
2 adet iri sert elma

1 su bardagi ceviz ici

2 corba kasigi toz seker

1 tath kasigi targin

1 adet yumurta

2 corba kasigi pudra sekeri

Yapilisi

Elma rendelenir, seker, tarcin eklenir.

Orta ateste seffaflasana dek pisirilir ceviz katilir atesten alinir.

2 asaglya, 2 yukariya 4 adet milfoy hamuru ucuca bindirilir,
uzerinden merdaneyle gecerek butunlesmesi saglanir.

Uygun buyuklukte yaglanmis firin kabina yerlestirilir.

Uzerine elmali igin yarisi yayilir.

Ayni sekilde 4 milfoy hamuru ezilerek Uzerine konur, kalan
elmali i¢ onun Uzerine serilir.

Son kata ayni sekilde 4 adet birlestirilmis milfoy hamuru serilir.
Uzerine yumurta surdlir.

Onceden 200 derece sitilmis firinda altin rengini alana kadar
pisirilir.

Firindan ¢ikinca pudra sekeri serilir.

Kare kare kesilerek servis edilir.



