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ELMALI KEK

Malzemeler:

3 Elma

3 Yumurta

1,5 su bardagi Toz seker
Yarim porsiyon Margarin
1 cay bardagi Sut

1 porsiyon Kabartma tozu
1 porsiyon Vanilya

1 Limon kabugu rendesi
2 corba kasigi Uzim

2 corba kasigi Findik

2 su bardagi Un

1 tath kasigi Targin

Hazirlanisi

Kek icin seker(sekerden 2 corba kasigi elmalar icin ayirin) ve
margarini mikserle ¢irpin.

Uzerine tek tek yumurtalari kirip ¢irpmaya devam edin.

Sutl, kabartma tozunu, vanilyayi, limon kabugu rendesini, Uzimu
ve findigi da ekleyin.

2 su bardagi un kivam olarak yeterli oluyor.

Karisim saglandiktan sonra kelepcgeli kek kalibina bosaltin.
Elmalari ortadan ikiye kesip ¢ekirdeklerini alin.

Ters gevirip Uzerini bicakla elma dagiimadan karelere kesin.
Elmalari hafifce kek hamurunun Uzerine bastirarak dizin.
Ayirdiginiz sekeri ve tarcini elmalarin Uzerine serpistirip firina
koyun.

180 derecede daha sonra firinin i1sisini ayarlayarak i¢i yumusak
kalmayacak sekilde pisirin.

Goruntlsu ve kokusu tum mutfagi saran bir anne keki..



